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text: Roman Peterka & foto: Roman Peterka, hotel Galatea

Ve svahu ¢tyrhvézdickovy hotel s vyhledem do zelenég, v parku, ktery je soucasti hotelového arealu rybnik,
v jehoz cisté vodé se to hemzi raky. Hotel Galatea se pfitom nachazi na okraji Mladé Boleslavi, ktera jinak az tak
moc zeleni nedisponuje, navic kousek do priimyslové zony Kosmonosy. Takova mala oaza klidu a pfirody v centru

Tomu odpovida i zaméreni hotelu. Pfes tyden
sice tvoii velkou ¢ast klientely firemni zakaz-
nici, o vikendech sem mifi ale hlavné zdjem-
ci o relaxacni a zézitkové pobytové balicky
zahrnujici wellness program, zkraslovaci
procedury ¢ i degustaci vin. ,Hotel tak ztistal
z€asti vérny ptvodnimu zaméru, kterym bylo
na pocatku devadesatych let vyuzit potenciél
lokality k vybudovani rehabilita¢niho centra.
Puvodni myslenka se ukazala tvafi v tvar rea-
lité platebni morélky zdravotnich pojistoven
ekonomicky nerealizovatelnd, misto rehabili-
tacniho centra vznikl luxusni hotel

s nadstandardnimi sluzbami a zaméfenim
ina péci o zdravi téla i ducha. Soucasti hotelu
je luxusni wellness centrum s nabidkou
ruznych druht 1é¢ebnych a relaxacnich
masdzi, s privatnim relaxacnim centrem se
saunou a vitivkou ¢i kosmetickym salonem
¢i télocvicna. Kromé sirokych moznosti
relaxace a rehabilitace funguje Galatea i jako
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automobilového pramyslu.

kongresové centrum. A v podzemnim patte
ukryvé jednu ze zdejsich velkych zazitkovych
atrakef - galerii vin.

Spravné klima a optimalni vlhkost zajistuje
v galerii vin studna, jeZ je soucasti prostoru.
O vino se tu stara Sest someliéru - nabidka
zdejsi vinotéky zahrnuje dva tisice lahvi vina
pripravenych okamzité ke konzumaci.
Vyuzivaji tu k tomu zafizeni vinojet, pomoci
néhoz je mozné bezpecné oteviit ticha

i Sumiva vina a uchovavat je ve skvélé
kondici i po otevfeni bez jakychkoli zmén
vlastnosti celych 21 dni. , Pfistroj odsava
pred uzavienim vzduch z lahvi tichych vin

a u sektt je zase po otevieni natlakuje na
spravny tlak,“ vysvétluje Jaroslav Kysela z
firmy Vinoservis, ktera dodava tento systém
na Cesky a slovensky trh a zéroven provozuje
galerii vin v hotelu Galatea.

V nabidce zahrnujici skvéla vina z celého
svéta, nechybéji ani vina moravskych vinattu
- zastoupeno je tu osmnact vinafstvi ze vsech
Ctyt vinat'skych podoblasti. ,,Dvakrat do roka
poraddme akci nazvanou Moravsky vecer,
béhem ni tu jeden z vinaiu, jehoz vino tu
mame, prezentuje celé své portfolio, ne jen
Ctyti vina, které tu od kazdého vinate mame
ve stalé nabidce,” podotyka Jaroslav Kysela.
,S trochou nadsazky se da fict, Ze jsme nej-
blizs1 Morava ve sméru od Prahy,“ dodava

s ismévem.

K dobrému vinu patii i dobré jidlo. Ani o to
tu neni nouze. Soucésti hotelového provozu
je i restaurace, kde pod vedenim séfkuchate
Vlado Volfa vznikaji skutecné dobroty.

O kvalitu tu jde predevsim. O zajimavé
kuchatské napady neni v nabidce zdejsi-
ho menu nouze - zaroven nejde o Zadné

samoucelné ¢i pfekombinované kuchatské
exhibice, ale o poctivé, dobfe uvarené jidlo.

K jedinecnym kulinafskym zazitkam patii
zdejsi duseny steak z hovézi klizky (osobné
vyzkouseno), ktery si svou Stavnatosti a chuti
nezada s klasickym steakem ze svickové

a ukazuje, Ze i tenhle kus masa, ktery se
normalné pouziva tak akorat do gulase, Ize
vyuzit i zcela necekanym zptisobem.

K dalsim oblibenym polozkam zdejsiho menu
patfi konfitovany vepiovy bucek, jehnéci
kolinko na ¢erveném viné, kuteci zavitek

v parmské sunce nebo vlastni klobasy.
Nechybfi ani jidla pro vegetariany (napf. vege-
tariansky wellington) ¢i téstoviny. Oblibené
jsou i zdejsi dezerty - na vybér je datlovy
muffin s karamelem a vanilkovou zmrzli-
nou, jablka se smetanou a skotici zapecend

s drobenkou nebo zdejsi hit - chlazena péna
ochucend armagnacem se susenym ovocem
a posirovanou hruskou, prelita vinnou redukci.

Kuchyné, kde tyto dobroty vznikaji, prosla
zacatkem loniského roku totalni rekonstrukei
- podobné jako cely hotel. V priabéhu rekon-
strukee se v hotelu ménily vnitini prostorové
dispozice, vnikaly i nové pokoje, rozsitily se
prostory pro wellness, prebudovévala se ku-
chyn i restaurace... ,Rekonstrukce probéhla
v rekordnim Case ¢tyf mésict - 21. prosince
2016 jsme zavteli za poslednim hostem, do
Vanoc jsme zvladli vybourat nejvyssi patro

a od 21. dubna uz jsme zase naplno fungova-
li,“ fika Jaroslav Kysela, ktery se coby spo-
lecnik feditele a spolumajitele hotelu Marka
Kopeckého ve firmé Vinoservis do organizace
celé rekonstrukce vyrazné zapojil.

Po rekonstrukei ma hotel 22 dvouluzkovych
pokojt, 2 luxusni apartmany a 2 rodinné po-
koje pro 4 osoby. Vyraznou proménou prosla
i restaurace, ktera se dockala vétsiho propoje-
ni s venkovni terasou diky instalaci shrnova-
ci stény, terasa byla navic opatfena posuvnou
sttechou, ktera umoznuje prostor zcela
otevtit nebo naopak zastinit, takze

i nejparngjsich dnech je na terase pifjemny
chladek. ,Restaurace po rekonstrukei pojme
80-100 hostu, kromé stravovani hostu i za-
jemcu o dobré jidlo zvenci slouzi i k porfadant
ruznych akef - jako jsou svatebni hostiny,
firemni galavecCery nebo jazzové koncerty,“
podotyka manazerka vztaht se zakazniky
Martina Maranova.

V plénu je i vybudovani termalniho ven-
kovniho bazénu a v béhu jsou piipravy na
rozsiteni stravovaciho provozu o bistro

s nabidkou cenoveé prijatelnych, ale kvalit-
nich pokrmu pro mistni klientelu z sirokého
okoli - od femeslnikti v montérkach pres ma-
minky na matefské a seniory az po zamést-
nance z okolnich kancelafi.

Samotna kuchyné prosla rekonstrukei doslo-

va azZ ,na den“. Z pivodniho vybaveni ne-
zbylo nic, znovu se délala i podlaha ¢i stropy.
Soucasny séfkuchaf Vlado Volf nastupoval na
svou pozici ve chvili, kdy ptvodni kuchyné
byla komplet vybourana a vystéhovand,
vsude byly jen holé omldcené zdi a soucasna
podoba kuchyné existovala pouze na papirte.
,V kuchyni se délalo nové tiplné vsechno -
vcetné rozvodu vody, odpadu ¢i vyspadovani
podlahy, potvrzuje Jaroslav Kysela.

Soucasti nového vybaveni pro zdejsi kuchyni
byla i instalace vétractho stropu, ktery nahra-
dil puvodni fesenti, jezZ spocivalo v soustavé
digestoti doplnénych stropnimi ventilatory,
které pomdhaly rozhanét vzduch v kuchyni.
Tento systém se ukazal jako nevyhovujici.
,Digestote byly zavésené nad jednotlivymi
varnymi body, mezi nimi byl volny strop, na
kterém postupem Casu ulpivala mastnota

z Casti vyparu, které digestore neodsaly,“ ik
Jaroslav Kysela. Proto pfi rekonstrukei padla
volba na jiné feseni - celoplosny ventilacni
strop od spolecnosti Atrea.

Jak podotyka Jaroslav Kysela, poméfovat
vyhodnost pfedchoziho feseni a jeho nahrady
ventilacnim stropem ¢isté z hlediska pofizo-
vacich nékladt nelze. ,Je to neporovnatelné
v tom smyslu, Ze ventila¢ni strop sice vychazi
0 néco draz, ale s nesrovnatelné lepsim vy-
sledkem. Digestote, i pokud budou fungovat
tplné dokonale, nezajisti efekt, ktery zajisti
ventilacni strop - dokonalé odsati vsech
vypart a pachti z kuchyné. v tomto ohledu
strop funguje dokonale,“ fikd. Potvrzuje to

i kuchatka Eva Strachotova. , Diiv, kdyZ jsem
pfisla z kuchyné, jsem byla citit kuchynsky-
mi pachy na sto hont, ted kdo nevi, ze délam
v kuchyni, ani nepozna, kde pracuju,” fika.
,Dalsi vyhodou celého feseni ventilace, které
u digestofi nebyvé, je bezpriivanovy piivod
Cerstvého vzduchu pres vyustek s textilnim
vydechem - kuchaf tak neni vystaven tomu,
Ze stoji u rozpélené plotny, za zady mu fouka
na krk pravan a stropni ventilator mu se
vzduchem rozhani i mouku a pepft,“ podoty-
ké Jaroslav Kysela.

Diky ventila¢nimu stropu je v kuchyni pro
kuchare snesitelné i pfi intenzivnim vareni

CELOPLOSNE VETRACI
A OSVETLOVACI STROPY
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