ZAKLADNI PRINCIPY

Vypoéet potieby vétrani kuchyné dle VDI 2052 vs CSN EN 16282

Skodliviny - vodni pdra, teplo, aerosololy (O )
Spotrebice — druh, velikost, rozméry a umisténi
Faktor soucasnosti ()

Termicky vzestupny tok (V, =q, )

Redukcni polohovy faktor — v prostorur=1,00/ustény r = 0,63

Prirdzkovy faktor podle druhu privodu -
dle VDI 2052 zaplavovaci = 1,00/ smésovaci = 1,35

w ’ v_v"'__in‘dukovan'y dle CSN EN 16282 zaplavovaci = 1,05/ sméSovaci = 1,25
(} s »yzduchqv;'/ ptivod

VDI 2052 CSNEN 16282

m
Vvth = k x Q'SAK]B x (Z + ]’7 x dhydl')5/3 xr X qv-th = k x (zl Q.SAK X X (hd + ]’ 7dhydr)5/3 xr
J:

POZOR! Pii stejném faktoru soucasnosti <1 vychazi z dGvodu rozdilného vypoctu jiné celkové vzduchové mnozstvi.

V=4, - termicky vzestupny tok (rychlost horkého vzduchu) = m*/h
k - konstantni koeficient (ur¢eny empiricky) = m** W2 h!
Ok — mérné produkce tepla =W
z=h, - vyska nad zdrojem tepla / varnym centrem = m

i — hydraulicky prdmér zdroje tepla
r - redukéni polohovy faktor (1.00 = v prostoru, 0.63 = u stény)
® — faktor soucasnosti — ur¢eno gastro projektantem

Piedbézny orientaéni vypocet dle CSN EN 16282

Metoda hodinové vymény vzduchu podle velikosti kuchyné

Oblast kuchyné Vzduchovy vykon (vychozi hodnota) v m*/h na m?
Celkova oblast kuchyné 920
Pareni, smazeni, grilovani a peceni / myti nadobi 120

Kontrolni vypocet celkového mnozstvi odsavaného vzduchu z kuchyné:

n
q = z q + q X a Kuchyn by méla zdstat v mirném podtlaku nez okolni oblasti, aby nedoslo k preté-
v-th 4 v-cap v-th,ne

i=1 kdni vzduchu. Nicméné objem odsdvaného vzduchu vsak nesmi prekrocit pratok
q,.. -—pritokodsavaného vzduchu privddéného vzduchu o vice nez 10 %.
Doy zachycovaci pratok vzduchu pro digestore
4,4 —Neodsavany tepelny pritok vzduchu
a - faktor rozptylu vzduchu
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Pfesahy digestofi

s ST Jes 0 '_'| A - minimalniinstala¢ni vyska
” (VDI 2052 -2 100 mm doporuceni ATREA, CSN EN 16282 — 2 000 mm)
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Pfesahy pro my¢ku nadobi dle VDI 2052
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Mnozstvi vzduchu pro provozy myti nadobi dle VDI 2052

Z hodnot prostorové zatéze od mycky a mytého nadobi Ize vypocitat potfebné mnozstvi privadéného vzduchu:

Q' Q fo - mnozstvi pfivddéného vzduchu v m*h

"k 'd b' X _ s sy v~ s v
§ _ xmym;< 7 na oTz x 3600 meéka teplotmlze?t?% vyche,:zejlllC{z myc,kyv,kW o

pP Cp ( a re) O, o ~ tEPlOtNI Z31€Z Vychazejicl z umyvaného nadobf v kW
p - hustota vzduchu 1,2 v kg/m?

Vypocet mnozstvi odvadéného vzduchu: C,  —specificka tepelnd kapacita vzduchu 1,005 kJ / (kg X K)
Vd =V x105 T,, - teplotavzduchu na vystupu z mistnosti ve °C

o pr T, ~ teplota vzduchu na vstupu do mistnosti ve °C

Re




VETRANI KOMERCNICH KUCHYNI DLE

Uvod

Pozadavky na vétrani kuchyni vyplyvaji z nadmérné produkce tepla, vodnich
par a pacht v kuchyrskych provozech. Ukolem vétraciho systému je ucinny
odvod tepla a skodlivin pro zajisténi vyhovujici (Unosné) kvality vnitfniho pro-
stiedi pfi souc¢asném zabranéni siteni pachd do okolnich prostor. Kuchyné se
zpravidla dimenzuji na priimérmy provoz (nikoliv ndrazovy) s tim, Ze se pfipousti
kratkodobé prekroceni komfortnich podminek v dobé s ndrazovym provozem.
Vstupnimi Udaji pro navrh vétrani kuchyné je dispozi¢ni usporadani kuchyné a
pomocnych prostor, mnozstvi pfipravovanych porci, umisténi, typ a vykon jed-
notlivych spotfebicl. V komercnich kuchynich se vyuziva nucené vétrani, které
pracuje vyhradné s venkovnim vzduchem — obéhovy vzduch se nepouziva.

Z3kladnim technickym systémem pro zajisténi kvalitniho prostfedi v kuchynich

je vétrani.V roce 2017 vydala CEN 9-dilny soubor norem EN 16282, ktery je od
pocatku roku 2018 postupné zavadeén do soustavy CSN. Normy se tykaji ko-
mercnich kuchyni's celkovym instalovanym prikonem kuchyriskych spotrebicl
nad 25 kW.

Vnitfni prostiedi kuchyni

Pozadavky na tepelné-vihkostni parametry pracovisté s pfipravou pokrmd, jsou
uvedeny ve vyhldsce ¢. 137/2004 Sb. Pro tfidu prace Il a (prace vstoje s pfend-
senim lehkych bfemen - vafeni, vydej a kompletace pokrm) dle této vyhlasky,
je pfipustna operativni teplota v rozmezi 18 az 27 °C, relativni vlhkost 30 az 70
%, rychlost proudéni vzduchu 0,1 aZ 0,3 m/s. Uvedené podminky je pomérné
obtizné splnit, zejména pfi extrémnim zatizeni kuchyné.

Doporucené hodnoty uvadi norma EN 16282-1, kterd definuje komfortni
tepelné-vlihkostni podminky v kuchynich v rozmezi teplot vzduchu 18 az 26 °C
a relativni vihkosti 30 az 65 % s maximalni mérnou vlhkosti 11,5 g/kgs.v. (obr.
1 — komfortni podminky). Norma pfipousti, ze zejména v blizkosti kuchynskych
spotiebicl nenf mozné tyto komfortni podminky vzdy zajistit. Proto definuje
i podminky Unosné, které odpovidaji zéndm s extrémnim zatizenim. Unosna
teplota vzduchu v kuchyni je 32 °C, Unosna relativni vihkost 80 % a Uunosna
meérna vihkost 16,5 g/kgs.v. (obr. T - Gnosné podminky). Z divodu vyznamného
salavého ucinku mohou byt rychlosti proudéni vzduchu v padsmu pobytu osob
rovnéz vyssi, zpravidla v rozmezi 0,23 az 0,52 m/s (pro t = 20 a7 32 °C). Uvedené
podminky odpovidaji tepelnému odporu odévu personélu kuchyné 0,6 clo (viz
obr.2)

[ ]

Fhi = ary L
Obr. 1 - Komfortni a inosné tepelné-vihkostni podminky podle EN 16282-1, vy-
hldska ¢. 137/2004 Sb.

Mezni hodnoty rychlosti proudéni pro dosazeni tepelné pohody jsou zavislé na
teploté vzduchu v mistnosti, intenzité turbulence, ¢innosti ¢lovéka a tepelném
odporu odévu. Podle EN 16282-1 se rychlost proudéni v pracovnim pasmu
kuchyné pohybuje v rozmezi 0,22 az 0,52 m/s v zavislosti na teploté vzduchu
v mistnosti (viz obr. 2).
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Obr. 2 - Pripustnd rychlost proudéni v zdvislosti na teploté vzduchu
v mistnosti podle EN 16282-1

Stredni rychlost proudéni w [m/s]

Dimenzovani vétrani kuchyné

Vypocet vétrani kuchyné se provadi na zékladé normy EN 16282-1. Princip
navrhu vétrani vychazi v zdsadé ze zndmé smérnice VDI 2052. Pro navrh je
mozné vyuzit vypoctovy software, ktery pouzivd metodiku zalozenou na zmi-
nované smernici.

Produkce tepla

Viypocet predpoklada, Ze polovina tepelného zisku od zdroje tepla prechazi

0, =05 <P x 0 [W] -
kde P [kW] je piikon zafizeni a Q'S [W/KW] mérné produkce citelného tepla,
kterd je urcena tabeldrné pro konkrétni druh kuchyrského vybaveni.V tab. 1
jsou uvedeny pfiklady mérné produkce citelného tepla pro vybrané spo-
tfebice.

Pratok vzduchu, indukovany nad zdrojem tepla (konvektivni proud), resp.

nad varnym centrem sestavajicim se z n spotfebic, se stanovi

Vth =k (Z Qm,k,i(o)l/-g(hfr]’ 7dhydr)5/3 xr [m'/h] (2

kde k = 18 [m"”2W'?h"] je konstanta zjisténa empiricky, &, [m] - vzdale-

nost zakrytu nad zdrojem tepla, d, . [m] — hydraulicky primér zdroje tepla,

! hydr
¢ =0,6az 1,0 - soucasnost provozu podle velikosti kuchyné a poctu porci,
r — opravny polohovy faktor (pro umisténi zdroje volné v prostoru r = 1,
ustény r=0,63).

Produkce vihkosti

Produkce vodni pary se stanovi
n

it = (Y 7<) i ®
=1

kde G [g/(h.kW)] je mérna produkce vodni pary, kterd je urcena tabeldrné
pro konkrétni druh kuchyrského vybaveni. V tab. 1 jsou uvedeny priklady
mérné produkce vodni pary pro vybrané spotrebice.
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El. a parni spotrebice Plynové spotrebice

Mérna Mérna Mérna Mérna
Kuchyiisky spotiebi¢  produkce produkce produkce produkce

teplags paryG teplaQs paryG

[W/KW]  [g/hkW]  [W/kW]  [g/h.kW]
Varné kotle a varné 35 441 100 441
automaty
Kom?lnlovane horko- 120 265 150 265
vzdusné trouby
Fritézy 90 1030 90 1030
Vyklopné panve 450 588 450 630
Smazici a pecici trouby 350 235 350 294
Sporaky 200 118 250 147
Vodni ldzné 125 194 195 323
Vydejni spotrebice 125 B _ _

teplé stravy

Tab. 1 - Priklady mérné produkce tepla a vodni pdry pro vybrané spotrebice
Pozndmka: Udaje v tabulce odpovidaji normdlnimu provozu kuchyné.

Pritok odvadéného vzduchu pro zafizeni se zakryty a odvadécimi
vyustkami

Cést vzduchu je odsavéna pies zakryt Kh [m3/h], Cast mimo néj (napf. odvodni-
mi vyustkami) V'/,W [m3/h]. Celkovy pratok odvadéného vzduchu pak je

Vi=ax(V, +V,.) [wh] @

th.ne

Rovnice (4) plati pro kuchyni s jednim zakrytem.

V piipadé vétsiho poctu zékrytd v kuchyni m (napt. nad varnym centrem, kon-
vektomatem, apod.) se indukované pritoky nad zdroji tepla scitaji (5)

m
Vy=ax ( ZIV + V) [m*/n] (5)
£

kde a /-] je soucinitel, ktery zohlednuje druh rozptyleni vzduchu v prostoru
a umisténi privodnich vyusti (smeésovani 1,2 az 1,25; zaplavovéani 1,05 az 1,1),
V., .. [m/h] — pratok vzduchu indukovany ze zdroje tepla, ktery neni umistén
pod odsavacim zékrytem (pratok odvadeny vyustkami pod stropem). Pritok
V, .. 5€ stanovi z rovnice (2) s tim, Ze konvektivni proud stoupé az do vyse 2,5 m

nad podlahou (a tato hodnota urcuje ), ale k odsavéani vzduchu dochazi pod
stropem mistnosti.

Pokud je 7,
penzac¢nim prdtokem vzduchu. Pritok vzduchu odsévany vyustkami pod stro-

< 10 % z pritoku odvadéného zékryty a.V,, uvazuje se s kom-

h,ne o'

pem pak ¢ini minimalné 10 % z pratoku odvadéného pres zékryty

Vie * Vi 2 0.1 < ax V,, [m*/h] ©
Pritok odvadéného vzduchu pro zafizeni s vétracim stropem

Celoplosny vétraciho strop zajisti odvod veskerych konvektivnich proud nad
zdroji tepla v kuchyni a pritok odsavaného vzduchu se stanovi jako

m
V=axV,[m/h] resp. V,=ax )V, [m/h @)
o

Pratok V’h se stanovi z rovnice (2) s pfredpokladem, ze konvektivni proudy stou-
paji az do vyse 2,5 m nad podlahou (a tato hodnota urcuje 4,).

Kontrola na zékladé vlhkostni bilance

Vétraci zafizeni musi zajistit odvod vodni pary vznikajici pfi vafeni a zabranit tak
nezidouci kondenzaci. Celkovy pritok odvadéného vzduchu pro odvod vodni
pary se stanovi

VodS:ﬂL [mi/h] (8)
T(xx,)p

kde rozdil mémych vihkosti (x x) =16 g/kg,, pfi zachovani podminky

od
x,,<16,5qg/kg_ ;¢ [-] - soucasnost provozu kuchyné (viz text k rovnici (2)). Pro

navrh vétrani se pouzije vétsi hodnota pritoku odvadéného vzduchu stanove-
na dle rovnic (5), (8), (9).

Celkovy priitok pfivadéného vzduchu
Kuchyné se dimenzuiji jako rovnotlaké resp. s mirnym podtlakem pro zabra-
néni sifeni pacht do okoli. Celkovy pratok privadéného vzduchu

Vp =(0,95-0,97)V, , [m*/h] (9)

Pro kuchyné, kde jsou instalovany plynové spotfebice, plati technickd pra-
vidla TPG 704 01 Zména 1, ktera stanovuji pozadavky na vétrani pfi provozu
plynovych spotfebicl. Pokud je instalovano nucené vétrani, mohou byt ply-
nové spotfebice provozovany pouze pii provozu vzduchotechniky.

Celkovy priitok pfivadéného vzduchu

Nad ramec normy CSN EN 16282 se doporucuje provést kontrolu tepelné
bilance kuchyné. Z prostoru kuchyné je tfeba odvést veskeré citelné tepel-
né zisky konvektivni (nezachycené zakrytem), veskeré tepelné zisky salavé
a venkovni tepelné zisky.

Vétrani pomocnych mistnosti

Spravné navrzené vétrani kuchyné musf rovnéz respektovat pfilehlé prosto-
ry, které slouzi jako zazemi kuchyné, sklady nebo pfipravny potravin. Norma
CSN EN 16282 uvédi pro piedbézny navrh dil¢ich kuchyrskych provozd na-
vrhovou hodnotu v [m*/h na m?]. Tyto hodnoty byly pfepocitany na intenzitu
vetrani (pro vysku mistnosti 3 m). Orientacni hodnoty intenzity vétrani vybra-
nych kuchyrskych provoz{ jsou uvedeny v tab. 2.

Kuchynisky provoz Intenzita vétrani [h']
Umyvarna nadobi 10az20
Stredné velké kuchyné (restaurace) 15az20
Velkokuchyné 15az30

Vydej jidel 20

Priprava masa, ryb, driibeze, zeleniny 8az10
Priprava tésta, brambor, zeleniny 6az8

Suché sklady, sklady bez jidla, sklad chleba, )

sklad prazdnych oball

Tab. 2 - Orientacni hodnoty intenzity vétrdni vybranych kuchyriskych provozi

Koncepce vétrani kuchyni

Pro zvoleni spravného zpUsobu vétrani kuchyni a pomocnych prostor, ve
kterych se pfipravuji a vydavaji jidla, myje nddobi a kuchynské nastroje, je
tfeba vychézet z velikosti a stavebniho fesenf kuchyrského prostoru, mnoz-
stvi pfipravovaného jidla (pocet porci v ¢asové jednotce) a detailniho feseni
gastronomické technologie v prostoru kuchyné (rozmisténi, typy a vykony
jednotlivych spotfebicl). Pro vétrani komer¢nich kuchynf se vyuziva vyhrad-
né nucené vetrani.

Ptivod vzduchu

Pro pfivod venkovniho vzduchu do kuchyné Ize pouzit smésovaci i zaplavo-
vaci zpUsob. Pouziti zaplavovaciho zplsobu vétrani umoznuje snizit pratok
vzduchu cca o 20 % (viz rovnice (5, 7)). Distribuci pfivddéného vzduchu je
nutno vénovat zvIastni pozornost. Vzduch privadény do kuchyné musi byt
rozptylen tak, aby nedochézelo k pocitu prdvanu. Chlazeni venkovniho
vzduchu v extrémnich letnich podminkach je mozné. Vzduch se pfivadi
mimo prostor se spotrebici (varna centra), vétsinou do ulicek, smérem k oso-
bam. Teplota pfivadéného vzduchu do kuchyné by méla byt t,>19°C Lite-
ratura uvadi maximalni pracovni rozdil teplot (¢, — t/)) = 8 K. Pratok vzduchu
je s ohledem na mozny vznik privanu omezen podminkou 90 m*/h na m?.
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Ptivod vzduchu smésovanim

Smeésovaci privod Cerstvého vzduchu mize byt bud horizontéIni, nebo vertikalni.
HorizontdIni pfivod je feSen standardnimi privodnimi mfizkami, dérovanymi plo-
chami, tryskami nebo dyzami. Viechny tyto typy horizontalnich pfivodd mo-
hou byt osazeny piimo na odsévacich zékrytech, viz obr. 3. Je-li pfivod vzduchu
osazen po obou strandch odsavaciho zakrytu, je tfeba dbét na spravné zare-
gulovani pfivodu tak, aby nedochdzelo k pfisavani znehodnoceného vzduchu
z prostoru nad varnym centrem mimo odsavaci zakryt.

Vertikdini privod je standardné fesen vifivymi nebo dérovanymi vyustkami, stér-
binami nebo anemostaty shora doll (obr. 4). Klasické privodni vyustky jsou pro
vyssi intenzity vétrani zcela nevhodné.

Pfivod vzduchu zaplavovanim

Tento typ pfivodu je standardné feSen velkoplosnymi vyustkami s nizkymi vy-
stupnimi rychlostmi proudéni vzduchu a relativné malym pracovnim rozdilem
teplot. Vyustky, obvykle dérované, jsou zpravidla situovany tésné nad podlahou
nebo pod stropem. PouZiti zaplavovaciho systému umoznuje snizeni pfirdzkové-
ho faktoru vétrani o cca 20 % (viz vyse).

Obr. 3 - Piivod vzduchu smésovdnim

Obr. 4 - Piivod vzduchu smésovdnim vitivymi anemostaty

Obr. 6 - Privod vzduchu zaplavovdnim vydstkami u podlahy

Odvod vzduchu

Pro odvod vzduchu z kuchyni se pouzivaji odsavaci zékryty nebo vétraci stropy.
Odsavaci prvky omezuji odvod vzduchu na ur¢itou oblast a tvorf akumulatory
pfi ndrazovém vzniku skodlivin (nejcastéji vodni pary). Soucasti téchto zafizeni
jsou vyjimatelné a omyvatelné odlucovace tuku (odlucovace aerosolti / lapace
tuku / tukové filtry) pro zachyceni latek vznikajicich pfi vafent (viz déle). Zakryty
jsou opatieny spadovanym sbérnym zldbkem pro zachycenf stékajicich latek
(tuky a zkondenzovand para), s moznosti vypousténi. Odsavaci vzduchovody
musi byt ve spojich tésné, nepropustné pro tuk a vyspadované smérem k vy-
poustécimu otvoru. Cistici / revizni otvory se umistuiji v roztecich cca 3 m. Vyfuk
odpadniho vzduchu se situuje nad stiechu objektu. Zakryty i stropy obsahuiji
Casto i osvétlovaci prvky.

Odsavaci zakryty

Jednou z hlavnich zésad pfi ndvrhu kuchynského zakrytu je dodrzeni vysky
zakrytu a doporucenych presaht. Vyska zakrytu by méla byt min. 400 mm pro
zajisténi akumulacniho prostoru pro moznost pojmout narazove i vyssi vyskyt
pary ze spottebicl (napf. kotle).

Stanoveni dostatecného presahu zakrytu je pak zavislé na typu spotrebict
a vysky zavéseni zakrytu. U béznych spotiebic(, jako jsou napt. sporaky, grily,
fritézy nebo mycky, je minimalni presah zékrytu 300 mm kolem kuchyriského
spotrebice, varného bloku nebo myciho zafizeni. U spotrebicli s dvermi, jako
jsou napf. konvektomaty, se musi uvazovat s pfesahem na strané dvefi min.
600 mm. Tyto presahy pak plati pro osazeni zakrytu, kdy spodni hrana zakrytu
je ve vysce 2,1 m nad podlahou. Pokud je spodni hranice zékrytu osazena vyse,
je tfeba vzit v Uvahu doporuceny Uhel presahu 15° (viz obr. 8). Viyska 2,1 m je

zhotoveny prednostné z nerezové oceli.

Variantné se pouzivajf indukenf zakryty, které jsou vybaveny soustavou trysek,
které pfivadéji vzduch (nasévany z kuchyné) pfimo do prostoru zakrytu a tim
usmeérnujf (indukuiji) konvektivni proud vznikajici nad zdrojem tepla smérem
do zakrytu. Indukeni zakryt tak musf byt napojen i na pfivod vzduchu.

soT im-
N

H vyska zavéseni
x presah (cca 300 mm)
a Uhel otevieni 15°

fmi

dve

H - normdlni vyska 2 m
zafizeni's

oteviraci dvere

normalni vyska
0,85-0,90m

7/
Obr. 8 - Presahy odsdvaciho zdkrytu od varnych ploch a konvektomatu
Vétraci stropy
Velkoplosny vétraci strop je zafizeni, které umoznuje soucasny odvod i pfivod
vzduchu a rovnéz osvétleni pracovnich prostor. Pokud je to mozné, umistuji
se vétraci stropy zpravidla do vysky 2,5 az 3,5 m nad podlahou. Pfivodni distri-
bucni elementy by nemély byt situovany nad varnym centrem. Pfi ndvrhu vét-
ractho stropu je potfeba dodrZovat stejné zasady jako pfi ndvrhu odsavacich
akumula¢nich zékryt( tj. minimalni vysku stropu a pfesahy (viz obr. 9). Soucasti
vétraciho stropu jsou lapace tuku.

Privod vzduchu je zpravidla po obvodu stropu nebo mdze byt realizovan za-
plavovacim zplsobem velkoplosnymi vyUstkami u podlahy.

—

—
X3 X X3 [X X3 [X3

s N/

H vyska zavéseni
x presah stropu 250 mm

H - normdlni vyska 2 m

normalni vyska

N 0.85-0,90m

Obr. 9 - Presahy vétracich stropti




VETRANI KOMERCNICH KUCHYNI DLE

Velkoplosné vétraci stropy jsou v dnesni dobé stale ¢astéjsim fesenim nejen
velkych kuchynskych provozd (hotely, skoly atd.), ale dokonce se staly standar-
dem i u béznych restaurac¢nich zafizeni nebo v dnesni dobé stéle populdrnéj-
sich otevrenych kuchyni, tzv. Show Kitchen (obr. 10).

Obr. 10 - Oteviend kuchyné vybavend uzavienym vétracim stropem (integrované
odsdvacivzduchovody s tukovymi filtry jsou umisténé po strandch vétraciho stropu)

Vétraci strop zajistuje, stejné jako odsavaci zakryt, odvod veskerych skodlivin
vznikajicich pfi vareni. Navic zarucuje vyrazné lepsi osvétleni celého prostoru
a umoznuje Sirsi variabilitu zmény dispozice a rozmisténi spotiebicd, nez kdyz
musi byt vsechny spotiebice situovany pod zakrytem.

Existuji dvé provedeni vétraciho stropu — uzaviené a oteviené. Uzavieny systém
je vybaven integrovanym odsdvacim vzduchovodem, ktery je pfimo napojen
na centralni vzduchovod, kterym jsou skodliviny odvedeny do venkovniho pro-
stfedi, obdobné jako je tomu u odséavacich zékrytQ. U otevieného systému je
mezi vétracim stropem a vzduchovodem vytvofena stropni dutina. Z této duti-
ny se podtlakem odsavaji skodliviny.

T
PN

Obr. 12 - Rez uzavienym systémem vétraciho stropu

1. odsdvaci vzduchovod 5. zdrivkové nebo LED osvétleni

2. transparentni, translucidni vyplri 6. horni odsdvaci vzduchovody
3. Cistici a revizni otvory 7. UV-Cfiltrace

4. vzduchovod privodni bo¢ni

Neni soucdsti vyrobniho programu ATREA

‘ﬂ

0br. 13 - Schéma vétrdni kuchyné otevienym vétracim stropem

Mechanické odlucovace aerosol

K dalsim ddlezitym faktordm pfi ndvrhu vétrani kuchynf patfi volba odluco-
vacl tuku (odlucovace aerosoll / lapace tuku / tukové filtry). Pfi konstrukci
a navrhu je tfeba dbat na vysokou funkci odlouceni. Zpravidla se jedna o
jedinou moznost, kde je mozné aerosoly odloucit, nez se dostanou do vzdu-
chovodu a nasledné do VZT jednotky. Odlucovace by mély byt vzdy insta-
lovany tak, aby byla mozna jejich snadna demontaz pro pravidelné ¢istént.
Vzhledem k vysoké koncentraci aerosold na odluc¢ovacich a k nutnosti ¢as-
tého ¢istént je tfeba dbat na to, aby odlu¢ovace aerosol ve. jejich rdamu byly
vyrobeny z nerezové oceli a umoznujf myti v mycce.

Odlucivost je uvadéna v % a podle EN 16282 je tfeba vychdzet z hodnoty
podle DIN 18869, kde se uvadi minimalni doporuc¢end odlucivost 65 % (od-

lu¢ovace spol. ATREA dosahuji 100% ucinnosti jiz pfi filtraci molekul o veli-
kosti 4 um).

Odlucovace jsou vyrobeny z nerezové oceli z ddvodu jejich ¢astého cisténi.
Odlucovace se umistuji do zakrytld pod Uhlem minimalné 35° (idedlné svisle),
aby byl zajistén odtok odloucenych kapalnych latek do sbérného Zlabu insta-
lovaného pod nim. Zarover je tfeba dbét na spravné rychlosti odvadéného
vzduchu na odlucovaci doporucené vyrobcem. Jejich nedodrzeni mize vy-
razné snizit funkénost nejen odlucovace, ale celého VZT systému.

Pozndmka: Mechanickou filtraci je mozné doplnit tzv. UV-C filtraci. Jednd se
o lampy, které se instaluji za mechanické odlucovace. Tyto lampy produkuji UV-C
zdreni, které generuje ozon. Ozon se vdze na organické slouceniny, které rozklddd
na oxid uhlicity, vodu a stopové mnozstvi bilého prdsku. V' CR je jiZ nékolik desitek
realizaci prdveé s timto systémem.

Vétrani kuchyni a Ecodesign

Prostory velkokuchyni, resp. vzduchotechnické jednotky, do Ecodesignu
nespadaji, pokud spliuji ndsledujici znéni: Vzduchotechnické jednotky pro
kuchyriské prostory nespadaji pod nafizeni ¢. 1253/2014 za pfedpokladu, ze
objem vzduchu spocitany dle produkce skodlivin dosahuje nejméné 90 %
jmenovitého pritoku vzduchotechnické jednotky.”

Dé se konstatovat, ze prakticky kazdd uzaviend komer¢ni kuchyné toto znéni
splnuje, nebot ndvrh respektuje hlavné odvod znecistujicich latek. V rozporu
s timto znénim by mohly byt zminované oteviené kuchyné, které se nacha-
zi pfimo v prostoru restaurace a kuchyné a prostor pro hosty jsou vétrany
spole¢nym zafizenim. Produkce skodlivin vzhledem k poctu hostd potom
nedosdhne pozadovanych 90 % a prostor s hosty by mél byt vétran samo-
statnou VZT jednotkou.
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